Willi Haider
Herbst-Menii
mit Wein-@egusmtion

Oktober/November 2009

Aperitif:
Steirermost Cuvée -si}, Manfred Fauster, Graz-Maria-Trost

Hiithnerleberparfait auf Brioche mit Marillen-Ingwersauce

Barbarieentenbrust mit zweierlei Karfiol und

lauwarmen Chinakohlsalat im Knusper-Schwarzbrot
2008 er Rotgipfler vom Berg, K. Alphart, Traiskirchen

Pannonischer Fischtopf,Halaszle” mit Tarhonya
2008 er Weissweincuvée, Leo Hillinger, Jois Bgld.

Schweinswangerl geschmort mit Lebkuchen-Biersauce

Pilz-Grammelsterzstrudel und Kohlsprossen
2008 er Merlot, Rocca Bernarda, Friuli
2008 er Griner Veltliner, Weingut Nigl in Senftenberg

Weinkasewuchtl mit Rotwein-Kastanienzwiebel

und cremig-weichem Kaisertaler auf Birne
2008 er Merlot, Rocca Bernarda, Friuli
2008 er Griner Veltliner, Weingut Nigl in Senftenberg

Topfen-Joghurtnockerl auf Zwetschkensauce
Schilcher Spatlese Hochgrail ,SuBer Traum®, Lazarus

Kaffee
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