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Gemiise-Frischkasetatar mit Sprossen auf Trebern Brot

Milchlammschlégel ,Roastbeef-Art”

mit Barlauch-Sauerrahm und Friihlingssalat
Slow 2, Roggen Ale Spezialbier
Handbrauerei Elfie Forstner, Kalsdorf

Schaumsuppe und Tempura von Frischkrautern

Zanderfilet in Thymian gebraten auf Kohlrabi

mit gepoppten Grammeln und Erdapfeln
2014 Sauvignon Blanc, Weingut Platzer, Tieschen

Falscher Hase vom Kaninchen auf Friihlingsgemiise

mit Fregola Sarda und Asmonteflocken
2014 WeilBburgunder, Weingut Frauwallner, Straden
2013 Carnuntum Cuvée, Markowitsch, Géttlesbrunn

Kiirbiskernol-Créme bralée mit Kerndl Espuma 7‘[61 IIC{CT mac / 1t's
und Kirbiskrokant Vanilleeistaler, Schneenockerl ”w.g [’l’C ﬁ ,

und Himbeergranulat
Sekt (Privat Selektion Brut) A. I. Deutsch/Gossendorf
mit BirnHirsch/OG, Péllau



