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Aperitif: Kalte Ente
Ruccola-Crostini mit Salanettis und Asmonte

Lammpresswurst mit kleinem Salat,

Kernél und Eierstreusel
2006er Blauer Wildbacher (Weillwein-gleich gepresst)
2006er Schilcher Klassik
Schilcherweingut Ch.u.DI. 1. Friedrich, St. Stefan ob Stainz

Radieschensuppe mit gehackten Wasabierbsen

Erdapfelragout,Risotto-Art” mit gebratenem Spargel

und Tempura-Garnele
2006er Skoffignon, (Cuvée SBL.-WR) W. Skoff, Gamlitz
2005er Vom Sand (Cuvée SBL.-WR.-WB) Fam. Sattler, Gamlitz

Kaninchenkeule in Paradeisern und Oliven geschmort

mit Krduterpolenta
2005er Carpanetto, Castello di Magione, Umbrien
(Cuvée Sangiovese, Merlot, Cabernet-Sauvignon, Gamay)

Mousse von weisser Schokolade mit Limette und Basilikum

Kokos-Ingwer-Kranzkiicherl
Sambucco Frizzante mit Hollerbliiten, Familie Jébstl, Wernersdorf

Haider macht's
mogﬁcﬁ!




