Willi Haider
Festliches Menii mit Wein

Oktober 2006

Aperitif:
2005er Muskateller ,Steirische Klassik”, Weingut M.Tement, Berghausen
Zwiebelkiicherl mit Rosinen und Rotem Ménch

Lauwarme Hiithnerfliigerln auf Mango-Sprossensalat

mit Glasnudeln
2005er Welschriesling, Weingut Erzherzog Johann, Ehrenhausen Stmk.
2005er Welschriesling, Weingut Ploder-Rosenberg, St. Peter/O. Stmk.

Krenschaumsuppe mit rote Riiben-Karpfen

Jakobs- und Miesmuscheln im Orangen-Currysud

mit Fenchel
2005er Platinriesling, Weingut Sonnhof Jurtschitsch, Langenlois
2005er Riesling Zobinger Heiligenstein, Weingut Brindlmayer, Langenlois

Hirschriicken mit Kiirbispreiselbeergemiise,

Erdapfel-Pilzlaibchen und Brokkoli Haider macht's
2004er Composee (Cuvée), Weingut Familie Weber, Lutzmannsburg N .
1110g[1cfi!

Creme brulée mit Rotweinbirnenragout und Walnusseis
2005er Zweigelt-Sekt, R&B Korbler, Leutschach Steiermark



