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Aperitif: Krduterwein
Friihlingsrolle vom Hiihnermagerl

Selchfleischmousse mit Vogerl-Radischensalat

und Eier-Krensauce
2005er Scheurebe, Weingut Scheucher, Labuttendorf
2005er Sabathini (WR-SB), Weingut Sabathi, Leutschach

Bachkressesuppe mit Vulcanostangerl

Forellenpalatschinke mit Paradeis-Basilikumbutter

und Karpfenmilchreis
2004er Sauvignon Blang, Steir. Klassik, Weingut Polz
2005er Sauvignon Blanc, Klassik, Weingut Schilhan

Lammstelze geschmoren mit Zwiebel-Paprikagemiise
und Raclette-Erdapfel

Rotwein Degustation g_[c”’d'er TH,OICF”."S

nugﬁdﬂ

Spargel-Pannacotta mit Erdbeeren
Laubenfrizzi, R&M Luttenberger, St. Veit a. Vogau



